
2024新春闔家慶團圓，豐盛美饌不可少，
齊聚山珍海味各式佳餚，為親人相聚的
幸福時光增添香味

※菜色樣式以現場供應為主。

十人份菜單

祥龍迎新春彩盤 ｜ 紅燒南乳羊肋煲 ｜ 麻油鴨香鮮草蝦 ｜ 客家梅干菜封肉

XO醬鮮貝炒軟絲｜ 樹子玉瓜蒸時魚 ｜ 泰式炸花枝蝦餅 ｜ 金華干貝扒時蔬

養生蕈菇燉烏雞 ｜ 南國紅豆福滿圓 ｜ 蘿絲冰卷鮮水果

◆ 本餐廳使用的牛肉原產地紐澳；豬肉原產地臺灣。

◆ 本餐廳菜餚內含甲殼類、芒果類、花生、牛奶、雞蛋、堅果類、芝麻、麩質、大豆、魚類、亞硝酸鹽等製品，

    不適合過敏體質者使用。

$899+10% / 位

【 餐　價 】

中式饗宴｜婚禮囍宴｜議事商務 (08)-886-2345 轉 訂席組　詳情請洽地中海宴會廳櫃檯或撥　

2 0 2 4 / 0 2 / 0 2 ~ 2 0 2 4 / 0 2 / 1 4上 菜 期 間

R E S T A U R A N T  D E  C H Â T E A U

地中海餐廳
Mediterranean



以上套餐，每人$899元 另加收一成服務費
Per Person NT899, All Price Subject to 10% Service Charge

◆ 本餐廳使用的牛肉原產地紐澳；豬肉原產地臺灣。

◆ 本餐廳菜餚內含甲殼類、芒果類、花生、牛奶、雞蛋、堅果類、芝麻、麩質、大豆、魚類、亞硝酸鹽等製品，

    不適合過敏體質者使用。

二 人

祥龍迎新春彩盤
和風鮑魚沙拉、滷味牛腱、
蜜汁黑豆(牛肉原產地紐澳) 

Chateau Appetizer

麻油鴨香鮮草蝦
Fried Duck Breast with Green Shrimps

客家梅干菜封肉
(豬肉原產地台灣)
Braised Meat with Dried Plum

樹子玉瓜蒸時魚
Steamed Fish with Wintermelon Sauce 

金華干貝扒時蔬
Stir Fried Vegetable with Dried Scallop

養生蕈菇燉烏雞
Black Chicken and Mushroom Soup

南國紅豆福滿圓
Sweet Red Bean Soup

蘿絲冰卷鮮水果
Red Bean Mochi and Fruit

祥龍迎新春彩盤
和風鮑魚沙拉、滷味牛腱、
蜜汁黑豆(牛肉原產地紐澳)  

Chateau Appetizer

麻油鴨香鮮草蝦
Fried Duck Breast with Green Shrimps

客家梅干菜封肉
(豬肉原產地台灣)
Braised Meat with Dried Plum

XO醬鮮貝炒軟絲
Squid and Scallop in XO Sauce 

樹子玉瓜蒸時魚
Steamed Fish with Wintermelon Sauce

金華干貝扒時蔬
Stir Fried Vegetable with Dried Scallop 

養生蕈菇燉烏雞
Black Chicken and Mushroom Soup

南國紅豆福滿圓
Sweet Red Bean Soup 

蘿絲冰卷鮮水果
Red Bean Mochi and Fruit

四 - 六 人



◆ 本餐廳使用的牛肉原產地紐澳；豬肉原產地臺灣。

◆ 本餐廳菜餚內含甲殼類、芒果類、花生、牛奶、雞蛋、堅果類、芝麻、麩質、大豆、魚類、亞硝酸鹽等製品，

    不適合過敏體質者使用。

以上套餐，每人$899元 另加收一成服務費
Per Person NT899, All Price Subject to 10% Service Charge

祥龍迎新春彩盤
和風鮑魚沙拉、滷味牛腱、
蜜汁黑豆(牛肉原產地紐澳)  

Chateau Appetizer

紅燒南乳羊肋煲
(羊肉原產地紐奧)

Stewed Lamb Ribs with Vegetable

麻油鴨香鮮草蝦
Fried Duck Breast with Green Shrimps

客家梅干菜封肉
(豬肉原產地台灣)
Braised Meat with Dried Plum

XO醬鮮貝炒軟絲
Squid and Scallop in XO Sauce

樹子玉瓜蒸時魚
Steamed Fish with Wintermelon Sauce 

泰式炸花枝蝦餅
Thai Shrimps Cake

金華干貝扒時蔬
Stir Fried Vegetable with Dried Scallop

養生蕈菇燉烏雞
Black Chicken and Mushroom Soup 

南國紅豆福滿圓
Sweet Red Bean Soup

蘿絲冰卷鮮水果
Red Bean Mochi and Fruit

十 人八 人

祥龍迎新春彩盤
和風鮑魚沙拉、滷味牛腱、
蜜汁黑豆(牛肉原產地紐澳) 

Chateau Appetizer

麻油鴨香鮮草蝦
Fried Duck Breast with Green Shrimps

客家梅干菜封肉
(豬肉原產地台灣)
Braised Meat with Dried Plum

XO醬鮮貝炒軟絲
Squid and Scallop in XO Sauce

樹子玉瓜蒸時魚
Steamed Fish with Wintermelon Sauce 

泰式炸花枝蝦餅
Thai Shrimps Cake

金華干貝扒時蔬
Stir Fried Vegetable with Dried Scallop

養生蕈菇燉烏雞
Black Chicken and Mushroom Soup

南國紅豆福滿圓
Sweet Red Bean Soup 

蘿絲冰卷鮮水果
Red Bean Mochi and Fruit


